Aperiticven

Picon vin blanc 1 Sangria (seizoen) 10
Gin tonic 10 Coupe Champagne 14
Bacardi ‘4 Afiejo’ cola 11,5 Kirr Royal (champagne) 14
Ricard 9
Pineau de Charentes 8 Gin met Schweppes Premium
Martini (rood / wit) 8 Nona Gin (alcoholvrij) 12
Cava / alcoholvrije cava 8 Hendricks Gin 14
Kirr 8 Copperhead 15
Porto (rood / wit) 8 Mondich Gin 15
Maison 9,5
Pisang orange 9,5 Mocktail (zoet of bitter) 8
Limoncello tonic / alcoholvrij 1
Safari orange 9,5 Picon ‘Chantilly’ (1L)
Campari orange 1 Onze geliefde picon voor u klaar-
Bacardi cola 1 gemaakt om thuis na te genieten
Bacardi ‘4 Afiejo’ cola 12
Vodka orange 10 Picon 'Chantilly' fles 29
J&B cola 10
Aperol Spritz 12
Met vers fruitsap apero (supp.) 4
Hapjes & tapas
Portie bistroworst 8
Portie Oud Brugge (met Wostyn mosterd) 10
Bordje parmahesp 16
Rillette met grissini 13
Portie traag gegaard Pulled Pork 15
Garnaalbolletjes 16

Allergenen? Vraag het aan een medewerker. 1 rekening per tafel, bedankt voor uw begrip.



Menu Het Hoge Water
€55.00

Mini bouillabaisse
of
Vitello tonnato
of
Asperges op zijn Vlaams
of
In rode biet gemarineerde zalm

Asperges - zeewolffilet - krieltjes
of
Kabeljauw - witte wijnsaus (+€4)
of
Lamsnavarain
of
Rumsteak pelé royal saus naar keuze

Parfait van speculoos
of
Chocolademoélleux
of
Coupe Normande (appelsorbet met calvados) (+€3)
of
Dame blanche

Suggestics

Mini bouillabaisse

Vitello tonnato

In rode biet gemarineerde zalm

Kabeljauw - witte wijnsaus

Asperges op zijn Vlaams voor- of hoofdgerecht
Asperges - zeewolffilet - krieltjes
Lamsnavarain

Parfait van speculoos

Coupe Normande (appelsorbet met calvados)

19
23
20
38
20 - 32
36
32
10
14

Voor groepen vanaf 6 personen vragen wij vriendelijk om de keuze
per gang te beperken tot maximaal 4 verschillende gerechten.



Onze klassickers

Voorgerechten

Parma ham met meloen

Ambachtelijke garnaalkroketten (2 stuks)
Ambachtelijke kaaskroketten (2 stuks)

Gemengde kroketten (2 stuks)

Zacht gerookte Schotse zalm met uisnippers en toast
Scampi in lookboter / in zachte curryroom

18
19
16
18
23
18

Hoofdgerechten

Slaatje van scampi, gerookte zalm & spekreepjes
Vegetarische lasagne

Royaal vispannetje met frietjes
Scampi in lookboter

Scampi in curry

Paling in room / provencal

Huisgemaakte vol au vent van hoevekip
Rumsteak natuur en saus naar keuze
Cobte a l'os ‘Blonde d’ Aquitaine’ met warme groenten

en saus naar keuze (2 pers.)

Bearnaise-, champignon-, peper-, provencgaalse saus

Op officiéle feestdagen werken wij met een aangepaste menukaart.

29
25

29
28
28
39

28
29
79



Frisdranken

Water plat of bruisend
Bru

Bru O,5L

Bru 1L

Fanta

Coca-Cola/ Zero

Lipton Ice tea

Tonic

Fruitsap / Appelsap
Fruitsap natuur
Tonissteiner Fit
Orange/Citroen/Fruitkorf
Koude chocomelk

3,2
3,2
3,50
3,5
3,2

3,50

3,50

Picon ‘Chantilly’ (1L)

Bicren

Maes Pils
Carlsberg
Carlsberg 0.0%
Hoegaarden

Kriek max
Sportzot 0.0%
Brugse Zot Blond ~ Bruin
Vedett

Omer

Duvel

Westmalle - Triple
Chimay 9

Orval
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Onze geliefde picon voor u klaargemaakt om thuis na te genieten

Picon 'Chantilly' fles

29

Blader verder naar onze wijnkaart.



Dessert

Warme appeltaart met ijs 8
Chocolademousse 8
Kinderijsje 6
Coupe vanille 8
Dame Blanche 9
Coupe Brésilienne 10
Coupe advocaat 10
Sabayon (min. 2 pers.) 10
Sorbet 10
Creme br(lée 9
Chocolade Moelleux met ijs 10
Colonel 12
(citroensorbet met vodka)
Verwenbord met koffie 14
Warme dranken
Espresso 3,2
Mocca 3,2
Décaféine 3,2
Thee melk 3,2

Thee (citroen/rozenbottel/munt/ 3,2
linde/kamille/groen)

Koffie verkeerd 4
Cappuccino 5
Warme chocolademelk 4
lerse koffie (Whisky) 11
Italiaanse koffie (Amaretto) 1
Franse koffie (Grand Marnier) 12
Vlaamse koffie (Jenever) 12

Normandische koffie (Calvados) 12
Baileys koffie 12

~Voor de kleinsten -

Kinderspaghetti 15
Frikandel met frietjes 15
2 spiegeleitjes met frietjes 15
Kinder vol au vent 15
Kaaskroketje met frietjes 15
Sterke dranken
Limoncello 9
Baileys 9
Whisky J&B 9
Grand Marnier 9
Cognac 9
Amaretto 9
Cointreau 9
Sambuca 10
Chateau du Breuil (15 jaar) 12
Chartreuse 12



Kleine spijskaart

Uitgezonderd zaterdagavond &

Warme appeltaart met ijs 8 zondagmiddag
Chocolademousse 8

Kinderijsje 6 Dagsoep 6
Coupe vanille 8 Croque monsieur 16
Dame Blanche ° Crogque madame 17
Coupe Brésilienne 10 Croque hawaii 17
Coupe advocaat 10 Croque boum-boum 17
Sabayon (min. 2 pers.) 10 Spaghetti bolognaise 18
Sorbet 10 Spaghetti provencale 18
Creme br(ilée 9

Chocolade Moelleux metijs 10 Huisgemaakte kaaskroketten
Colonel 12 2 stuks 16
(citroensorbet met vodka) 3 stuks 19
Verwenbord met koffie 14 Gemengde kroketjes 18

Pannenkoeken (3 stuks) Huisgemaakte garnaalkroketten

met boter & suiker 6 2 stuks 19
met ijs & advocaat 9,50 3 stuks 24
met ijs & chocoladesaus 8

Supplement frietjes 3
Wafel
met boter & suiker 6
met slagroom 8 Lunch 22,00
met aardbeien (seizoen) 9

Wafels en pannenkoeken
van 14u tot 17u.

Zondag en feestdagen Al onze snacks worden met brood
van 15u tot 17u. aangeboden.

Keuken doorlopend open van 11 tot 21u
van woensdag tot zondag.

Allergenen? Vraag het aan een
medewerker.

1 rekening per tafel, bedankt voor uw
begrip
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